Speisen, Weine
& Getranke



Herzlich
Willkommen

Als Heurigenwirt liegt es mir besonders
am Herzen auf meine Gdste zu achten
und ihnen nur die besten Schmankerl|
aus meiner hauseigenen Metzgerei
Zu servieren.

Der dazu passende
Wein darf dabei
natiirlich nicht fehlen!

Eine lange Reise durch Osterreich fiihrte
mich schlussendlich zu einer Reihe von
niederosterreichischen Weinbauern. Meiner
Meinung nach die besten Osterreichs.

Regionalitat schatzen und das Naturliche
respektieren, authentisch sein
und immer Freude daran haben,
fur das stehen wir!

Wir freuen uns, Sie im
Weinstdckl Stadtheuriger
begriBen zu dirfen.

Ihr Heurigenwirt,
Sommelier & Metzgermeister

%MV"S Frits WMWM

Hans Fritzenwallner




AL
Feiern im Weinstockl

Sind Sie auf der Suche nach einem Lokal, Ndhere Informationen finden Sie
in dem man auch Privat- und Firmen- auf unserer Website unter
feiern veranstalten kann? WWW.WEINSTOECKL.AT
Dann sind Sie bei uns genau richtig. oder per Mail unter
Von der kleinen privaten Feier bis zum PROST@WEINSTOECKL.AT

GroBevent mit bis zu 150 Personen
ist bei uns alles moglich!
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Von April bis Oktober bietet auch e ‘
unser idyllischer Heurigengarten die Mﬂ
optimale Kulisse fur ihr Fest! W&,WS g .




AL
Essen im Weinstockl

Lassen Sie sich von unserem vielfaltigen und Buﬂ:et
abwechslungsreichen Heurigenbuffet taglich
auf’s Neue Uberraschen! Variierend nach dem saisonalen Angebot

findet ihr an unserem Buffet:
Unsere Schmankerl werden stets frisch

zubereitet, nach dem Motto: Rindfleischsalat ¢ Sulzchen mariniert
Essigwurst ¢ Blut- & Leberwurst sauer
marinierter Schweinskopf

Eiermayonaise « Gemusemayonaise
Waurstmayonaise ¢ Pikante Wurstmayonaise

Verhackertes ¢ Aufstrich nach Liptauer Art
Erdapfelkas ¢ Schinken-Krenaufstrich
Schnittlauchaufstrich

Hdhnerbristchen ¢ Faschierte Laibchen
Leberkds ¢ Surbratl « Schweinsbraten
Schnitzel * Rindszunge ¢ Vitello tonnato
Terrine und Pastete vom Wild « uvm.

s’KLEINE TELLER 13,00
s’GROSSE TELLER 17,00
ceBAck 1,00

Kase

s’KLEINE TELLER 13,00
s’GROSSE TELLER 18,00

Kuchen nach

Omas Rezept

sTUCK MIT scHLAG 5,00

Hinweis
Unsere Mitarbeiterlnnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
Alle Preise in Euro inkl. samtlicher Abgaben und Steuern. Preisdnderungen, Satz- und Druckfehler vorbehalten.



AL
Trinken im Weinstockl

Wasser Wein der Woche

SODA KLEIN 1,50 Rot « WeiB
sobA GrRoss 3,00
MINERAL KLEIN 2,50 FLASCHE 24,00
MINERAL FLASCHE 6,00
WASSER GROSs 3,00 ¢
.. Spritzer
v WEISSER SPRITZER VIERTEL 3,50
Sa.fte vom Obstbauern ROTER SPRITZER VIERTEL 3,50
APEROL-SPRITZER 6,40
Apfel « Johannisbeer ¢ Holler SOMMERSPRITZER VIERTEL 3,00

o o

VIERTEL PUR 4,00
VIERTEL GSPRITZT 3,50

Rose-Edelspritzer
" Muskateller-Edelspritzer

. . Kaiserspritzer
Stiegl Marzen P
VIERTEL 4,90
seibL 3,80
HALBE 4,50 e
RADLER SEIDL 3,80
RADLER HALBE 4,50 Kaffee
. ESPRESSO 2,50
VERLANGERTER 3,00
. . cAppucciNo 3,50
Schne1der Weisse GROSSER BRAUNER 4,80
HALBE 5,00 °*
HALBE ALKOHOLFREl 5,00 .
Hochprozentiges
GRAPPA 5,20
. RuM 5,20
Hauswe1n ZWETSCHKENSCHNAPS 5,20
BIRNENSCHNAPS 5,20
Rot « WeiB APFELSCHNAPS 5,20

AcHTERL 3,00



Osterreich Weifs

Griiner Veltliner

Johannes Autrieth « Christoph Bauer * Joe Beyer
Bernhard Ecker ¢ Karl Ecker ¢ Gerald Ehn
Maria Faber-Kochl ¢ Leopold Figl ¢ Franz Fihrer
Karl Hindler « Martin Machalek
Ludwig Neumayer « Markus Pfeiffer

ACHTERL 4,00
FLASCHE 24,00

Riesling

Johannes Autrieth « Joe Beyer ¢ Bernhard Ecker
Karl Ecker ¢ Gerald Ehn ¢ Leopold Figl
Franz Fuhrer ¢ Fritz Hagenbuchl ¢ Karl Hindler
Hofbauer-Schmidt « Martin Machalek
Ludwig Neumayer « Markus Pfeiffer

ACHTERL 4,00
FLASCHE 24,00

Gemischter Satz

Johannes Autrieth « Christoph Bauer
Bernhard Ecker ¢ Karl Ecker
Markus Pfeiffer « Ludwig Neumayer

ACHTERL 4,00
FLASCHE 24,00
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Osterreich Weifs

Roter Veltliner

Bernhard Ecker « Karl Ecker
Fritz Hagenblchl « Hofbauer-Schmidt

ACHTERL 5,00
FLAscHE 30,00

Chardonnay
Weifsburgunder
Grauburgunder

Christoph Bauer ¢ Joe Beyer ¢ Bernhard Ecker

Karl Ecker ¢ Gerald Ehn « Maria Faber-Kochl

Franz Fuhrer ¢ Fritz Hagenbuchl « Karl Hindler
Hofbauer-Schmidt « Markus Pfeiffer

ACHTERL 5,00
FLAscHE 30,00

Sauvignon Blanc

Joe Beyer ¢ Martin Blaha ¢ Bernhard Ecker
Karl Hindler « Hofbauer-Schmidt
Ludwig Neumayer

ACHTERL 4,50
FLASCHE 27,00

Griiner Veltliner Reserve

Christoph Bauer ¢ Martin Blaha * Joe Beyer
Bernhard Ecker ¢ Leopold Figl « Fritz Hagenbuchl
Karl Hindler « Martin Machalek

ACHTERL 5,00
FLAscHE 30,00

Riesling Reserve

Johannes Autrieth « Joe Beyer
Bernhard Ecker ¢ Leopold Figl * Fritz Hagenbuchl
Ludwig Neumayer « Thomas Ott

ACHTERL 5,00
FLAscHE 30,00

Rose

Joe Beyer ¢ Bernhard Ecker
Franz Fahrer « Karl Hindler

ACHTERL 4,00
FLASCHE 24,00

Frizzante

Christoph Bauer ¢ Joe Beyer ¢ Bernhard Ecker
Karl Ecker ¢ Gerald Ehn « Fritz Hagenblchl
Prosecco Rebuli DOC ¢ Prosecco Rose Rebuli

o1L 4,00
FLASCHE 28,00



¥
Osterreich Rot

Zweigelt

Joe Beyer ¢ Martin Blaha ¢ Bernhard Ecker
Gerald Ehn * Franz Fuhrer « Gerald Hormann
Martin Machalek « Markus Pfeiffer

ACHTERL 4,00
FLASCHE 24,00

Cuveée
Blaufrankisch

Johannes Autrieth ¢ Christoph Bauer
Martin DUrr ¢« Maria Faber-Kochl
Fritz Hagenbuchl ¢ Karl Hindler
Hofbauer-Schmidt « Gerald Hormann
Markus Pfeiffer

ACHTERL 5,00
FLAscHE 30,00

PR
Spanien & Portugal

Alicante ¢« Conca de Babera ¢« Emporda
Jumilla ¢ Kastillien-Leon ¢ La Mancha
Madrid « Monsant ¢« Navarra ¢ Penedes
Priorat ¢ Riebera del Duero ¢ Rioja ¢ Toro
Valencia ¢ uvm.

PREISE AUF ANFRAGE




